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一、报告简介

观研报告网发布的《中国安赛蜜产业盈利模式深度调研与企业投资战略咨询报告》涵盖行业
最新数据，市场热点，政策规划，竞争情报，市场前景预测，投资策略等内容。更辅以大量
直观的图表帮助本行业企业准确把握行业发展态势、市场商机动向、正确制定企业竞争战略
和投资策略。本报告依据国家统计局、海关总署和国家信息中心等渠道发布的权威数据，以
及我中心对本行业的实地调研，结合了行业所处的环境，从理论到实践、从宏观到微观等多
个角度进行市场调研分析。

官网地址：http://baogao.chinabaogao.com/shipin/226419226419.html

报告价格：电子版: 7200元    纸介版：7200元    电子和纸介版: 7500

订购电话: 400-007-6266 010-86223221

电子邮箱: sale@chinabaogao.com

联 系 人: 客服

特别说明：本PDF目录为计算机程序生成，格式美观性可能有欠缺；实际报告排版规则、美
观。
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二、报告目录及图表目录

安赛蜜是一种食品添加剂，是化学品，类似于糖精，易溶于水，增加食品甜味的，没有
营养，口感好，无热量，具有在人体内不代谢、不吸收（是中老年人、肥胖病人、糖尿病患
者理想的甜味剂），对热和酸稳定性好等特点，是当前世界上第四代合成甜味剂。它和其它
甜味剂混合使用能产生很强的协同效应，一般浓度下可增加甜度30%~50%。

1967年由德国赫斯特公司首先发现，1983年首次在英国得到批准，甜度为蔗糖的200~2
50倍。安赛蜜对光、热(能耐 225℃高温)稳定，pH值适用范围较广(pH=3一7)，是 当前世界
上稳定性最好的甜味剂之一，在空气中不吸湿，对热稳定。能耐225℃高温，在PH2~10范
围内稳定，使用时不与其它食品成分或添加剂发生反应。适用于焙烤食品 和酸性饮料。此
外，安赛蜜的安全性高，联合国FAO/WHO联合食品添加剂专家委员会同意安赛蜜用作A级
食品添加剂，并推荐日均摄入量（ADI）为0~15mg/kg。1988年美国食品与药品管理局（F
DA）批准在食品中使用安赛蜜，规定日摄入量（ADI）为0~15mg/kg，1998年FDA批准在
软饮料中使用。甜味纯正而强烈，优于蔗糖甜味持续时间长，与阿斯巴甜1：1合用有明显增
效 作用。

醋磺内酯钾发现以后，由卡尔克劳斯和哈拉尔延森在赫司特公司在1967年偶然发现了类
似的化合物，就是今天的A-K糖。在偶然的化学物质浸泡的时候，他正与克劳斯舔他们的手
指，他拿起一张纸。其后的研究表明，A-K糖具有相同的基本环结构的数目不同的甜度水平
。这种化合物有特别优厚的口味特点并比较容易合成，所以这是为进一步研究单糖做出了贡
献，并由世界卫生组织于1978年规定其通用名称（安赛蜜）。

安赛蜜的生产工艺不复杂、价格便宜、性能优于阿斯巴甜，被认为是最有前途的甜味剂
之一。经过长达15年的实验和检查，联合国世界卫生组织、美国食品药物管理局、欧共体等
权威机构得出的结论是：“安赛蜜对人体和动物安全、无害”。当前，全球已有90多个国家正
式批准安赛蜜用于食品、饮料、口腔卫生/化妆品（可用于口红、唇膏、牙膏和漱口液等）
及药剂（用于糖浆制剂、糖衣片、苦药掩蔽剂等）等领域中。我国卫生部于1992年5月正式
批准安赛蜜用于食品、饮料领域，但不得超标使用（详见国标GB2760-2011)。

中国报告网发布的《中国安赛蜜产业盈利模式深度调研与企业投资战略咨询报告》内容
严谨、数据翔实，更辅以大量直观的图表帮助本行业企业准确把握行业发展动向、正确制定
企业竞争战略和投资策略。本报告依据国家统计局、海关总署和国家信息中心等渠道发布的
权威数据，以及我中心对本行业的实地调研，结合了行业所处的环境，从理论到实践、从宏
观到微观等多个角度进行研究分析。它是业内企业、相关投资公司及政府部门准确把握行业
发展趋势，洞悉行业竞争格局，规避经营和投资风险，制定正确竞争和投资战略决策的重要
决策依据之一。本报告是全面了解行业以及对本行业进行投资不可或缺的重要工具。
报告大纲：
第一章 安赛蜜产业概述
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1.1 安赛蜜定义
1.2 安赛蜜种类
1.2.1 食品级
1.2.2 医药级
1.3 安赛蜜应用领域
1.3.1 食品饮料行业
1.3.2 化妆品行业
1.3.3 医药行业
1.4 安赛蜜产业链结构
1.5 安赛蜜产业概述及主要地区发展现状
1.5.1 安赛蜜产业概述
1.5.2 安赛蜜全球主要地区发展现状
1.6 安赛蜜产业政策分析
1.7 安赛蜜行业新闻动态分析
第二章 安赛蜜生产成本分析
2.1 安赛蜜原材料价格分析
2.2 劳动力成本分析
2.3 其他成本分析
2.4 生产成本结构分析
2.5 安赛蜜生产工艺分析
第三章 技术资料和制造工厂分析
3.1 全球主要生产商2014产能及商业投产日期
3.2 全球主要生产商安赛蜜工厂分布
3.3 2014年全球安赛蜜生产商的市场地位和技术来源
3.4 全球主要安赛蜜生产商关键原料来源分析
第四章 安赛蜜产量细分（地区产品类别及应用）
4.1 2013-2015全球主要地区安赛蜜产量细分（如美国日本中国欧洲等）
4.2 2013-2015全球安赛蜜主要产品类别产量
4.3 2013-2015 安赛蜜主要应用领域产量
4.4 2013-2015 美国安赛蜜产能产量价格成本产值分析
4.5 2013-2015 德国安赛蜜产能产量价格成本产值分析
4.6 2013-2015 日本安赛蜜产能产量价格成本产值分析
4.7 2013-2015 韩国安赛蜜产能产量价格成本产值分析
4.8 2013-2015 台湾安赛蜜产能产量价格成本产值分析
4.9 2013-2015 中国安赛蜜产能产量价格成本产值分析
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第五章 安赛蜜销量及销售额分析
5.1 2013-2015全球主要地区安赛蜜销量分析
5.2 2013-2015全球主要地区安赛蜜销售收入分析
5.3 2013-2015分地区售价分析
5.4 安赛蜜价格成本毛利分析
第六章 2013-2015年安赛蜜产供销需市场现状和预测分析
6.1 2013-2015年安赛蜜产能 产量统计
6.2 2013-2015年安赛蜜产量及市场份额
6.3 2013-2015年安赛蜜消费量综述
6.4 2013-2015年安赛蜜供应量需求量（消费量）缺口量
6.5 2013-2015年中国安赛蜜进口量 出口量 消费量
6.6 2013-2015年安赛蜜平均成本、价格、产值、毛利率
第七章 安赛蜜核心企业研究
7.1 金禾实业
7.1.1 企业介绍
7.1.2 产品参数
7.1.3 产能产量产值价格成本毛利毛利率分析
7.1.4 联系信息
7.2 苏州浩波科技股份有限公司
7.3 维多公司
7.4 浙江三和企业
7.5 诺维公司
7.6 江西北洋食品添加剂有限公司
7.7 山东明辉食品有限公司
第八章 安赛蜜上下游分析及研究
8.1 安赛蜜上游原料分析
8.1.1 安赛蜜原材料A介绍
8.1.2 安赛蜜原材料B介绍
8.1.3 安赛蜜原材料C介绍
8.2 安赛蜜下游应用领域分析
8.2.1 食品饮料行业介绍
8.2.2 化妆品行业介绍
8.2.3 医药行业介绍
8.3 主要地区和消费分析
第九章 安赛蜜营销渠道分析
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9.1 安赛蜜营销渠道现状分析
9.2 安赛蜜营销渠道特点介绍
9.3 安赛蜜营销渠道发展趋势
9.4 安赛蜜全球主要经销商分析
第十章 2015-2020安赛蜜行业发展预测
10.1 2015-2020年安赛蜜产能产量统计
10.2 2015-2020年安赛蜜产量及市场份额
10.3 2015-2020年安赛蜜需求量综述
10.4 2015-2020年安赛蜜供应量 需求量 缺口量
10.5 2015-2020年安赛蜜进口量 出口量 消费量
10.6 2015-2020年安赛蜜平均成本价格产值毛利率
第十一章 安赛蜜供应链分析
11.1 原材料主要供应商和联系方式
11.2 生产设备供应商和联系方式
11.3 安赛蜜主要供应商和联系方式
11.4 安赛蜜主要客户联系方式
11.5 安赛蜜供应链条关系分析
第十二章 安赛蜜新项目投资可行性分析
12.1 安赛蜜项目SWOT分析
12.2 安赛蜜新项目可行性分析
第十三章 :安赛蜜产业研究总结
图表详见正文⋯⋯
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