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一、报告简介

观研报告网发布的《中国喷雾干燥市场态势调研与盈利前景预测报告（2014-2019)》涵盖行
业最新数据，市场热点，政策规划，竞争情报，市场前景预测，投资策略等内容。更辅以大
量直观的图表帮助本行业企业准确把握行业发展态势、市场商机动向、正确制定企业竞争战
略和投资策略。本报告依据国家统计局、海关总署和国家信息中心等渠道发布的权威数据，
以及我中心对本行业的实地调研，结合了行业所处的环境，从理论到实践、从宏观到微观等
多个角度进行市场调研分析。

官网地址：http://baogao.chinabaogao.com/huaxuechangpin/195281195281.html
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二、报告目录及图表目录

喷雾干燥是系统化技术应用于物料干燥的一种方法。于干燥室中将稀料经雾化后，在与热
空气的接触中，水分迅速汽化，即得到干燥产品。该法能直接使溶液、乳浊液干燥成粉状或
颗粒状制品，可省去蒸发、粉碎等工序。喷雾干燥具传热快，水分蒸发迅速，干燥时间瞬间
的特点，且制品质量好，质地松脆，溶解性能也好，能改善某些制剂的溶出速率，适用于热
敏性药物，此外，喷雾干燥还可用于制备微囊。有些植物的营养成份会因高温而丧失，对这
些植物来说，冷冻干燥是一个有效的浓缩保存方法，然而，有些植物物确需一定的温度以去
除毒性，对这些植物而言，喷雾干燥技术则是再理想不过的了。以大豆为例，其浓缩过程需
要一定的温度，以去除一种叫作胰蛋白酶抑制剂的物质(这种物质会阻碍消化和分解蛋白质)
。从目前食品饮料行业的发展情况，以及结合社会消费品零售情况来看，未来食品饮料行业
的的发展态势值得看好。另外，二、三季度是食品行业多数子行业的销售旺季，这也为食品
行业高速发展提供了动力。

随着食品行业的快速发展，也拉动食品喷雾干燥产品的发展，增加喷雾干燥产品的需求
量，喷雾干燥产品的需求量将比往年有所增长。调味品系列喷雾干燥产品如酱油粉、醋粉等
，果蔬粉系列喷雾干燥产品如蓝莓粉、南瓜粉等都的前景看好，都将有所提升。目前，我国
干燥设备行业已经开始进入较成熟的发展阶段，能够比较好地满足各个领域用户的实际需要
，而在价格上只有国外相同产品的1/3，这使我国干燥设备在市场竞争中比进口设备具有明
显的价格优势；另一方面，由于干燥设备体积较大，大多数还涉及现场安装、调试和售后服
务等工作，因此对国内用户而言，选用国产设备较选用进口设备更方便。在国际竞争中，我
国干燥设备生产企业的主要竞争对手是丹麦、瑞士、英国、德国、美国以及日本等。与竞争
对手相比，我国干燥设备的优势是价格低廉，不足之处主要在于产品的自动化控制程度、外
观质量、成套性和功能组合性方面有待进一步提高。随着食品添加剂行业的规模化程度相技
术水平的提高，产品的国际竞争力也相应提高。为指导和规范食品营养标签的标示，引导消
费者合理选择食品，促进膳食营养平衡，保护消费者知情权和身体健康，2008年5月1日起
施行《食品营养标签管理规范》，保健食品行业和调味品行业也将稳中有升。
报告目录
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第一节 行业界定
一、行业的定义
二、行业的分类
三、行业经济特性
第二节 喷雾干燥产品市场特征分析
第二章 食品干燥技术分析
第一节 干燥技术发展分析
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一、常温自动干燥技术产品技术性能特征
二、干燥技术的可持续发展
三、中国干燥技术应用领域潜在市场巨大
第二节 食品干燥技术发展分析
一、我国食品干燥机的开发动向
二、发展食品干燥设备产业的捷径
第三节 喷雾干燥产品技术分析
一、喷雾干燥产品的工作原理
二、喷雾型产品的配方原理
三、离心喷雾干燥技术在奶业生产中的应用
第三章 全球喷雾干燥产品市场发展分析
第一节 世界喷雾干燥产品市场发展分析
一、世界喷雾干燥产品市场发展分析
二、世界喷雾干燥产品市场发展分析
三、国外喷雾干燥产品市场竞争分析
第二节 全球喷雾干燥产品产业发展格局分析
一、全球市场竞争格局
二、全球市场发展特点
三、全球喷雾干燥产品产业发展趋势
第三节 美国喷雾干燥产品产业发展分析
第四节 日本喷雾干燥产品产业发展分析
第四章 我国喷雾干燥产品市场发展分析
第一节 中国喷雾干燥产品市场发展状况
第二节 中国喷雾干燥产品市场供需状况
第五章 我国食品行业发展分析
第一节 食品工业发展分析
一、食品工业行业最热门产品分析
二、食品行业价格分析
三、休闲食品行业发展分析
第二节 食品工业经济运行统计
一、销售收入前十家企业分析
二、分地区主要经济指标分析
第三节 食品行业发展预测
一、食品业发展态势预测
二、食品行业经济前景展望
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第四节 全国食品行业科技发展纲要
一、我国食品行业科技进步的发展分析
二、我国食品行业科技发展的优势条件分析
三、食品行业科技发展的指导思想与基本原则
四、食品行业科技发展方向
五、食品行业科技创新发展的重点领域及内容
六、支撑条件
第六章 喷雾干燥产品行业供求状况分析
第一节 整体生产能力
第二节 产值分布特征及变化
第三节 产品供给分析
第四节 影响喷雾干燥产品市场需求的主要因素
第五节 市场容量及增长速度
第七章喷雾干燥粉末产品下游行业分析-调味品
第一节 方便面调味料产品市场分析
一、方便面调味料的发展概况
二、我国方便面调味料发展现状分析
第二节 干燥蔬菜类调味产品
一、西部发展脱水蔬菜业前景
二、临沂脱水蔬菜畅销海外
三、脱水蔬菜出口大有可为
第三节 干燥海鲜类调味产品
第四节 天然调味品对喷雾干燥产品的需求分析
第八章 喷雾干燥粉末产品下游行业分析-饮料
第一节 奶粉市场发展现状
第二节 乳业市场发展趋势及预测
一、国内乳业进入调整期
二、价格干预将加快乳品业洗牌
三、乳品业发展现状及趋势分析
四、未来5到10年中国奶业发展预测
第三节 速溶茶市场发展分析
第四节 饮料领域对喷雾干燥产品的需求分析
第九章喷雾干燥粉末产品下游行业分析-保健食品原料
第一节 胶原蛋白市场分析
第二节 软骨素市场分析
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第三节 葛根市场分析
第十章 喷雾干燥产品行业竞争格局分析
第一节 行业竞争结构分析
一、现有企业间竞争
二、潜在进入者分析
三、替代品威胁分析
四、供应商议价能力
五、客户议价能力
第二节 行业集中度分析
一、市场集中度分析
二、企业集中度分析
三、区域集中度分析
第三节 行业国际竞争力比较
一、生产要素
二、需求条件
三、支援与相关产业
四、企业战略、结构与竞争状态
五、政府的作用
第四节 行业竞争策略分析
第十一章 主要喷雾干燥产品企业竞争分析
第一节 雀巢（中国）有限公司
一、企业概况
二、最新动向
三、经营状况
第二节 华北制药集团有限责任公司
一、企业概况
二、最新动向
三、经营状况
第三节 北京圣伦食品有限公司
一、企业概况
二、最新动向
三、经营状况
第四节 上海守信工贸有限公司
一、企业概况
二、最新动向



观研报告网 www.chinabaogao.com

三、经营状况
第五节 福建泉州安记食品有限公司
一、企业概况
二、最新动向
三、经营状况
第六节 廊坊市隆源食品添加剂有限公司
一、企业概况
二、最新动向
三、经营状况
第七节 北京开元味之香调味品有限公司
一、企业概况
二、最新动向
三、经营状况
第八节 大闽食品（漳州）有限公司
一、企业概况
二、最新动向
三、经营状况
第九节 青岛佳食福生物制品有限公司
一、企业概况
二、最新动向
三、经营状况
第十节 深圳市氨基酸生物制品有限公司
一、企业概况
二、最新动向
三、经营状况
第十二章 2014-2019年喷雾干燥产品行业发展前景分析
第一节 2014-2019年国际喷雾干燥产品市场预测
一、2014-2019年全球喷雾干燥产品行业产值预测
二、2014-2019年全球喷雾干燥产品市场需求前景
三、2014-2019年全球喷雾干燥产品市场价格预测
第二节 2014-2019年国内喷雾干燥产品市场预测
一、2014-2019年国内喷雾干燥产品行业产值预测
二、2014-2019年国内喷雾干燥产品市场需求前景
三、2014-2019年国内喷雾干燥产品市场价格预测
第三节 2014-2019年市场消费能力预测
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一、2014-2019年行业总需求规模预测
二、2014-2019年主要产品市场规模预测
三、2014-2019年市场供应能力预测
第十三章 喷雾干燥产品行业投资环境分析
第一节 经济发展环境分析
第二节 政策法规环境分析
第三节 社会发展环境分析
第四节 轻工业振兴规划
图表详见正文⋯⋯
特别说明：报告书中的信息和数据部分会随时间变化补充更新，报告发行年份对报告质量不
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