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一、报告简介

观研报告网发布的《中国甜味蛋白行业现状深度分析与发展前景研究报告（2026-2033年）
》涵盖行业最新数据，市场热点，政策规划，竞争情报，市场前景预测，投资策略等内容。
更辅以大量直观的图表帮助本行业企业准确把握行业发展态势、市场商机动向、正确制定企
业竞争战略和投资策略。本报告依据国家统计局、海关总署和国家信息中心等渠道发布的权
威数据，以及我中心对本行业的实地调研，结合了行业所处的环境，从理论到实践、从宏观
到微观等多个角度进行市场调研分析。

官网地址：https://www.chinabaogao.com/baogao/202605/794713.html

报告价格：电子版: 8200元    纸介版：8200元    电子和纸介版: 8500

订购电话: 400-007-6266 010-86223221

电子邮箱: sales@chinabaogao.com

联 系 人 : 客服

特别说明：本PDF目录为计算机程序生成，页面图表可能存在缺失；格式美观性可能有欠缺
，实际报告排版规则、美观；可联系客服索取更完整的目录大纲。
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二、报告目录及图表目录

一、甜味蛋白具有高甜度、低热量、安全性高等优点，是甜味剂重要潜力品种
甜味蛋白具有高甜度、低热量、安全性高等优点，大部分甜味蛋白摄入后不参与机体代谢，
因此特别适合特殊人群(如肥胖症、糖尿病患者等)食用，是甜味剂的重要潜力品种。

甜味剂对比 对比维度 甜味蛋白 人工合成甜味剂（三氯蔗糖 / 阿斯巴甜等）
糖醇类（赤藓糖醇 / 木糖醇等） 植物糖苷类（甜菊糖 / 罗汉果苷） 甜感口感
甜感接近蔗糖，纯净无后苦、无金属味，自带风味增效、可掩盖异味
甜感突兀，普遍有后苦味、金属味、回甘差 口感清爽接近蔗糖，部分有清凉感
带有青草味、涩味，需复配调和口感 热量与健康
零热量、不升血糖，适配控糖、减脂、糖尿病人群，不致龋齿
零热量，但部分存在安全争议，长期食用有舆论顾虑 低热量、不升糖，过量易腹胀、腹泻
零热量，天然属性认可度高 甜度水平 高倍甜，蔗糖的500–3000 倍，添加量极低
高倍甜，蔗糖 30–8000 倍 甜度接近蔗糖，无高倍增效 高倍甜，蔗糖 100–300 倍
理化稳定性 巴西甜蛋白耐高温、宽 pH，适配烘焙、UHT 灭菌、冷热饮品
稳定性强，耐加工、耐酸碱 耐热稳定性较好，低温易析出 耐热一般，高酸体系易风味劣变
来源属性 生物基 / 发酵制备，天然清洁标签，无化学合成痕迹
化工合成，清洁标签认可度低 天然提取 / 生物转化，属性温和
植物天然提取，大众接受度高 加工适配性
水溶性好，配伍性强，可全场景适配饮料、乳品、烘焙、保健品
适配饮料为主，高端食品应用受限 适合烘焙、糖果、茶饮，配方添加量大
多用于饮料、固体冲剂，烘焙适配一般 生产供给
合成生物学精密发酵，不受产地、季节限制，可规模化量产 化工产能充足，供给稳定
原料依赖农作物，受农产品周期影响 受种植面积、产地气候约束，供给波动大 发展潜力 可
AI 分子改造，定向优化性能，长期降本空间大 技术成熟，迭代空间小，替代趋势明显
格局成熟，创新升级空间有限 品类固化，仅靠复配优化增量
资料来源：观研天下整理
二、巴西甜蛋白为甜味蛋白赛道绝对主力，规模化应用促双强领跑格局成型
甜味蛋白主要从天然植物中提取，过去受原料产地受限、产量稀缺、提取成本高昂及稳定性
不足等因素制约，其商业化进程一直受阻；但近年来，在合成生物学、精密发酵等生物制造
技术的不断成熟与突破下，甜味蛋白大规模工业化生产加速。
甜味蛋白家族庞大。其中巴西甜蛋白（Brazzein）从非洲西部野生植物Oubli果实中提取，
甜度约为蔗糖的500—2000倍。
巴西甜蛋白稳定性好，可在pH值2.5—8的范围内保持稳定，80℃下加热4小时或在98℃下加
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热2小时仍能保持甜味特性；口感优良，甜味干净、接近蔗糖，基本没有金属味、后苦味等
口感，且拥有甜味持久和增添风味等优势。
凭借自身突出的综合优势，巴西甜蛋白被广泛应用于食品工业领域，跃升为甜味蛋白赛道绝
对主力。根据数据，2023年全球巴西甜蛋白市场规模为5亿美元，预计2029年全球巴西甜蛋
白市场规模将达到7.9亿美元。

数据来源：观研天下数据中心整理
巴西甜蛋白处于早期规模化应用阶段，现阶段入局企业数量仍较少，已初步形成全球双强领
跑的竞争格局--全球范围内，同时具备发酵法量产能力、FDA GRAS
认证且可稳定商业化供货的企业，目前仅有美国 Oobli 与中国百斯杰两家。
美国 Oobli 为全球巴西甜蛋白市场绝对龙头，凭借合成生物学 + AI
蛋白定向改造核心技术，率先拿下 3 款变体 FDA GRAS
认证，坐拥多序列专利壁垒。其产品甜度为蔗糖 2000-3000 倍，耐热及酸碱稳定性突出，
适配烘焙、灭菌乳品、高端饮料等场景。公司与宜瑞安深度合作，借助其全球渠道绑定百事
、达能、雀巢等头部客户，占据全球高端市场主要份额，并主导行业定价，在专利、技术、
品牌及大客户资源上构筑深厚壁垒。
国内龙头百斯杰（金斯瑞旗下），是国内首家发酵法巴西甜蛋白获 FDA GRAS
认证企业。百斯杰依托母公司合成生物学平台，以毕赤酵母构建发酵体系，通过 AI 结构优
化与工艺迭代，产品品质对标国际龙头。相较海外企业具备全链条成本优势，百斯杰正加速
吨级产能落地，主攻国内新式茶饮、常温饮料、酸奶、功能性零食、烘焙等场景，同时布局
海外出口，凭性价比抢占中端市场，成为全球唯一可与 Oobli 形成双寡头竞争的中国企业。
巴西甜蛋白主要企业对比 对比维度 美国 Oobli 国内百斯杰（金斯瑞旗下） 行业定位
全球巴西甜蛋白绝对龙头 国内龙头，全球唯一可与 Oobli 形成双寡头竞争的中国企业
核心技术 合成生物学 +AI 蛋白定向改造 依托金斯瑞合成生物学平台，毕赤酵母发酵体系 +
AI 结构优化 + 生产工艺迭代 法规认证 率先拿下3 款巴西甜蛋白变体 FDA GRAS认证
国内首家发酵法巴西甜蛋白获 FDA GRAS 认证 专利壁垒
坐拥多序列核心专利，技术专利壁垒深厚
侧重发酵工艺、底盘菌株优化，工艺与规模化专利优势突出 产品性能
甜度为蔗糖2000–3000 倍，耐热、酸碱稳定性优异
产品品质对标国际龙头，稳定性、口感达到国际一流水平 适配应用场景
烘焙、灭菌乳品、高端饮料等高端场景
国内新式茶饮、常温饮料、酸奶、功能性零食、烘焙等大众及中端场景 渠道合作
与宜瑞安深度绑定，依托全球渠道覆盖 深耕国内本土渠道，同时布局海外出口市场
客户资源 绑定百事、达能、雀巢等国际头部食品企业
主攻国内食品茶饮客户，逐步开拓海外中端客户 市场地位
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垄断全球高端市场主要份额，主导行业定价
依托全链条成本优势，以性价比抢占全球中端市场 核心竞争壁垒
专利壁垒、原创技术、品牌势能、国际大客户锁定
成本优势、规模化产能落地快、国产替代红利、性价比优势
资料来源：观研天下整理
三、索马甜多作为复配应用，形成差异化配套定位
索马甜（Thaumatin）从西非竹芋科植物非洲竹芋（Thaumatococcusdaniellii）果实假种皮
中提取，是商业化进展最快的甜味蛋白。索马甜早在1994年就被欧洲批准其作为甜味剂和
风味增强剂使用；2014年中国已正式批准索马甜作为食品添加剂使用，使用限量为0.025g/k
g。
索马甜甜度极高，自带独特风味修饰效果，能够有效掩盖食品体系中的苦味、涩味及异味，
增香提味作用突出；但受耐热性偏弱、加工适配场景受限、口感余味偏持久等因素制约，难
以单独作为主流甜味基底使用，因此行业多将索马甜与巴西甜蛋白、糖醇、天然代糖复配应
用，主打风味调和与口感优化，形成差异化配套定位。
甜味蛋白分类 甜味蛋白名称 英文名称 天然来源植物 甜度（为蔗糖倍数） 分子量 核心特点
热稳定性 索马甜 Thaumatin 非洲竹芋 1600–3000 倍 ~22 kDa
甜度极高、风味增效、掩盖苦味，甜感持久 中等，80℃以上易失活 巴西甜蛋白 Brazzein
忘忧果（Pentadiplandra） 500–2000 倍 ~6.5 kDa
分子量最小、甜味最接近蔗糖，无后苦味 优异，耐 95℃高温、适配烘焙灭菌 莫内林
Monellin 西非神秘果 1500–2000 倍 ~10.7 kDa 甜味纯正、口感柔和 较差，受热易变性
马奈林 Mabinlin 马槟榔 100–400 倍 ~12 kDa 耐酸性强、甜味留存时间长
较好，耐热性优于莫内林 奇异果甜味蛋白 Miraculin 神秘果
本身无甜味，可将酸味转化为甜味 ~24 kDa 味觉修饰蛋白，改变酸味感知
一般，不耐高温加工
资料来源：观研天下整理
四、AI设计新型甜味蛋白进入技术蓄势、产业化酝酿阶段，有望成为甜味蛋白新增力量
随着市场需求增长和要求提高，AI设计新型甜味蛋白正处于技术蓄势、产业化酝酿阶段。
依托人工智能蛋白筛选、分子结构定向改造技术，行业可突破天然甜味蛋白的结构局限，定
向研发兼具高甜度、高稳定性、耐极端加工、口感更纯净的全新甜味蛋白品种，弥补现有品
类在耐热性、耐酸性、成本及口感短板。
目前Shiru等多款AI定制甜味蛋白已完成实验室研发与中试验证，随着合成生物学工艺迭代
及法规认证逐步推进，AI设计甜味蛋白未来有望成为甜味蛋白赛道的新增量力量，重构行业
产品格局。
AI设计甜味蛋白发展情况 品类名称 所属企业 / 机构 相对蔗糖甜度 核心优势特性 法规 &
产业化进度 适配应用场景 Sweelin 以色列 Amai Proteins 800–1500 倍 耐
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110℃高温、pH2-9 宽域稳定，甜感贴近蔗糖，适配烘焙与高温灭菌 已获 FDA
GRAS、FEMA 认证，绑定百事、达能、可口可乐等头部客户，实现商业化落地
烘焙食品、热饮、UHT 乳制品、功能性食品 Shiru 定制 AI 甜味蛋白 美国 Shiru + 味之素
1000–1800 倍 水溶性优异，无后苦味，适配调味品体系，加工兼容性强
完成中试研发，2026-2027 年启动 FDA GRAS 申报 调味品、酱料、休闲食品、无糖饮料
AI 改造 Brazzein 变体 美国 Oobli、国内百斯杰 2000–3000 倍 甜度大幅提升，耐热超
100℃，口感纯净无异味，延续原生适配性 Oobli 三款变体已获 FDA
GRAS；国内版本量产爬坡，具备成本优势 茶饮、气泡水、低温酸奶、无糖零食
UltraSweet 中国康码生物 高达 24000 倍
分子量极小、水溶性极佳，零热量不升血糖，不易被口腔菌群发酵
技术全球领先，已实现终端产品落地，处于产业化拓展阶段
儿童口腔护理产品、高端无糖饮料、保健品、特医食品 AI-Sweet 系列 中国水滴农厂
600–1500 倍 甜感纯正无金属后味，耐 95℃加工，合成发酵成本可控
中试完成，规划百吨级产能，筹备 FDA GRAS 申报 乳制品、糖果、代餐食品、常温饮品
AI-Brazzein 百斯杰 1500–2500 倍 性价比突出，较海外同类成本低
30%-50%，适配国内食品加工体系 已获 FDA GRAS 认证，规模化量产稳步推进
新式茶饮、预制食品、烘焙、大众代糖市场 靶向 T1R2/T1R3 AI 甜味蛋白
美国宾州州立大学 待量化
精准结合人体甜味受体，亲和力强、低剂量即可起效，甜度可定向调控
仅实验室学术验证，未进入中试及商业化阶段
前沿研发储备，未来适配高端特医、精准调味领域
资料来源：观研天下整理（zlj）
注：上述信息仅作参考，图表均为样式展示，具体数据、坐标轴与数据标签详见报告正文。
个别图表由于行业特性可能会有出入，具体内容请联系客服确认，以报告正文为准。
更多图表和内容详见报告正文。
·关于行业报告
行业报告是业内企业、相关投资公司及政府部门准确把握行业发展趋势、洞悉行业竞争格局
、规避经营和投资风险的必备工具，本报告是全面了解本行业、制定正确竞争战略和投资决
策的重要依据。
·报告内容涵盖
观研报告网发布的《中国甜味蛋白行业现状深度分析与发展前景研究报告（2026-2033年）
》数据丰富，内容详实，整体图表数量达到130个以上，涵盖行业最新数据，市场热点，政
策规划，竞争情报，市场前景预测，投资策略等内容，帮助业内企业准确把握行业发展态势
、市场商机动向，正确制定企业竞争战略和投资策略。
·报告数据来源
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报告数据来源包括：国家统计局、海关总署等国家统计部门；行业协会、研究院所等业内权
威机构；各方合作数据库以及观研天下自有的数据中心；以及对业内专家访谈调研的一手数
据信息等。
我们的数据已被官方媒体、证券机构、上市公司、高校部门等多方认可并广泛引用。（如需
数据引用案例请联系观研天下客服索取）
报告主要图表介绍
图（部分）
表（部分）
2021-2025年行业市场规模
行业相关政策
2021-2025年行业产量
行业相关标准
2021-2025年行业销量
PEST模型分析结论
2025年行业成本结构情况
行业所属行业企业数量分析
2021-2025年行业平均价格走势
行业所属行业资产规模分析
2021-2025年行业毛利率走势
行业所属行业流动资产分析
2021-2025年行业细分市场1市场规模
行业所属行业销售规模分析
2026-2033年行业细分市场1市场规模及增速预测
行业所属行业负债规模分析
2021-2025年行业细分市场2市场规模
行业所属行业利润规模分析
2026-2033年行业细分市场2市场规模及增速预测
所属行业产值分析
2021-2025年全球行业市场规模
所属行业盈利能力分析
2025年全球行业区域市场规模分布
所属行业偿债能力分析
2021-2025年亚洲行业市场规模
所属行业营运能力分析
2026-2033年亚洲行业市场规模预测
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所属行业发展能力分析
2021-2025年北美行业市场规模
企业1营业收入构成情况
2026-2033年北美行业市场规模预测
企业1主要经济指标分析
2021-2025年欧洲行业市场规模
企业1盈利能力分析
2026-2033年欧洲行业市场规模预测
企业1偿债能力分析
2026-2033年全球行业市场规模分布预测
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第三节 2026-2033年中国������甜味蛋白������������������行业规模与供需预测
一、2026-2033年中国������甜味蛋白������������������行业市场规模与增速预测
二、2026-2033年中国������甜味蛋白������������������行业产值规模与增速预测
三、2026-2033年中国������甜味蛋白������������������行业供需情况预测
第四节 2026-2033年中国������甜味蛋白������������������行业成本与价格预测
一、2026-2033年中国������甜味蛋白������������������行业成本走势预测
二、2026-2033年中国������甜味蛋白������������������行业价格走势预测
第五节 2026-2033年中国������甜味蛋白������������������行业盈利走势预测
第六节 2026-2033年中国������甜味蛋白������������������行业需求偏好预测
第十三章 中国������甜味蛋白������������������行业研究总结
第一节 观研天下中国������甜味蛋白������������������行业投资机会分析
一、未来������甜味蛋白������������������行业国内市场机会
二、未来������甜味蛋白���������������行业海外市场机会
第二节 中国������甜味蛋白������������������行业生命周期分析
第三节 中国������甜味蛋白������������������行业SWOT分析
一、SWOT模型概述
二、行业优势
三、行业劣势
四、行业机会
五、行业威胁
六、中国������甜味蛋白������������������行业SWOT分析结论
第四节 中国������甜味蛋白������������������行业进入壁垒与应对策略
第五节 中国������甜味蛋白������������������行业存在的问题与解决策略
第六节 观研天下中国������甜味蛋白������������������行业投资价值结论
第十四章 中国������甜味蛋白������������������行业风险及投资策略建议
第一节 中国������甜味蛋白������������������行业进入策略分析
一、目标客户群体
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二、细分市场选择
三、区域市场的选择
第二节 中国������甜味蛋白������������������行业风险分析
一、������甜味蛋白������������������行业宏观环境风险
二、������甜味蛋白������������������行业技术风险
三、������甜味蛋白������������������行业竞争风险
四、������甜味蛋白������������������行业其他风险
五、������甜味蛋白������������������行业风险应对策略
第三节 ������甜味蛋白������������������行业品牌营销策略分析
一、������甜味蛋白������������������行业产品策略
二、������甜味蛋白������������������行业定价策略
三、������甜味蛋白������������������行业渠道策略
四、������甜味蛋白������������������行业推广策略
第四节 观研天下分析师投资建议
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