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一、报告简介

观研报告网发布的《2021年中国小麦粉行业分析报告-市场调研与盈利前景预测》涵盖行业
最新数据，市场热点，政策规划，竞争情报，市场前景预测，投资策略等内容。更辅以大量
直观的图表帮助本行业企业准确把握行业发展态势、市场商机动向、正确制定企业竞争战略
和投资策略。本报告依据国家统计局、海关总署和国家信息中心等渠道发布的权威数据，以
及我中心对本行业的实地调研，结合了行业所处的环境，从理论到实践、从宏观到微观等多
个角度进行市场调研分析。
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二、报告目录及图表目录

小麦粉是用小麦加工的面粉，一般是指提取麸皮后的面粉。是我国北方居民的主食之一
，是国家实行食品生产许可证管理的第一批发证产品。麦粉的色泽对食品品质尤其是感官品
质具有重要的影响，特别是对于蒸煮类食品。
我国小麦粉主要品质改良方法概述
方法
概述
气流分级
面粉的气流分级是指根据面粉颗粒度与蛋白含 量的相关性，
利用气流将同一种面粉中的蛋白质进 行转移和集中，分离出高、中、低三种蛋白质含量的
面粉。 蛋白含量是面粉的一个关键指标，如果能按
照蛋白含量对同一种面粉进行气流分级处理， 分出 蛋白含量不同的面粉，
就可以解决不同食品对面粉 的要求。小麦经制粉得到大胚乳团块、淀粉颗粒和间 质碎片，
这3种物料在粒度和蛋白质含量上是有差
异的，因此，可以将面粉按颗粒尺寸分成高、中、低三
种蛋白含量不同的面粉。实践证明，采用空气分级是
最好的分级方法，该方法使面粉与空气成为混合物，
然后进入空气分级筛，分成粒度不同、蛋白质含量不 同的面粉。
氯气处理
氯气处理面粉， 主要是对面粉中某些物质成分
的氧化，能增加蛋白质的分散性及面筋的可溶性，使
面糊的黏度增加，从而使面团的持气性增加。 将氯
气处理的面粉应用到蛋糕中，蛋糕体积增加，内部结 构得到改善。
氯气对面粉的氧化可能有以下几种方
式：①主要是打断蛋白分子内部及分子之间的氢键； ②打断蛋白分子内部的肽链。
当氯气与有机物反应
时，通常会产生盐酸，氯气与面粉反应的结果是pH 值降低，pH 值对于蛋糕品质影响很大
，pH 值在 4.5~5.0 之间时，制作的蛋糕体积大，内部结构好。
添加淀粉
面粉中淀粉含量约为70%~80%，对面粉的品质
影响很大，比如在日式面条中，淀粉的重要性超过蛋 白质。
在面粉中加入少量淀粉，可以降低面筋浓度， 降低面团弹韧性和筋力，提高可塑性。
常用的淀粉 有马铃薯淀粉、玉米淀粉和木薯淀粉。在面条中添加
这些淀粉，可以起到缩短煮面时间、改善口感、赋予
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面条透明感、改善面条外观的作用。在饼干中添加淀
粉，可以改善饼干的疏松度和口感。在馍干中添加粘
性淀粉，可以改善馍干的组织结构，减少掉渣现象。
添加食品添加剂
酶制剂
酶制剂的种类很多，其作用原理也各不一样。常
用于面粉中的酶制剂有：淀粉酶、葡萄糖氧化酶、木
聚糖酶、脂肪氧合酶、脂肪酶、蛋白酶、谷氨酰胺转氨 酶、植酸酶。
淀粉酶水解淀粉使面团软化、伸展性 增加；葡萄糖氧化酶作为氧化剂增强面筋功能，改善
面团流变性；木聚糖酶主要分解阿拉伯木聚糖，能够
改善面团品质，改善流变性；脂肪氧合酶能够氧化面
粉中的色素使之褪色，使面包内部组织洁白，同时提 高面筋筋力；
脂肪酶分解小麦粉中油脂生成物甘油单、二酯和脂肪酸，这些物质能改善面团流变性，增
加延弹性； 蛋白酶分解面筋蛋白， 能够降低面团筋
力，增加延伸性；谷氨酰胺转氨酶是一种催化酰基转
移反应的转移酶，作用类似于氧化剂，能提高面团流
变性；植酸酶可水解植酸为肌醇和磷酸盐，提高面粉 营养价值。
增稠剂
增稠剂又称食用胶， 可以加强淀粉颗粒与面筋
网络结构的结合，提高面团黏度，从而改善面团加工 品质[8]。
面粉中应用的增稠剂种类有羟丙基甲基纤 维素(HPMC)、羧甲基纤维素(CMC)、β-
葡聚糖等，亲 水性胶体类包括黄原胶、卡拉胶、魔芋胶、瓜尔豆胶、刺槐豆胶等。
羟丙基甲基纤维素(HPMC)、羧甲基纤 维素(CMC)用于面包中，可以改善面团的持气能力
和吸水率，增大面包体积；黄原胶、瓜尔胶和刺槐豆
胶等可增大面包的体积，增加面团的弹性，当面团中 添加 2%的 β-
葡聚糖时，可以增加面包的体积，同时 提高面团的评价值。 增稠剂对面条品质的改良作用
也很明显，可以增加面条的光泽，改善组织结构，降 低混汤性等。
乳化剂
乳化剂是一种多功能的表面活性剂， 乳化剂的
种类很多，如硬脂酸乳酸钙、硬脂酸乳酸钠、甘油脂 肪酸酯、丙二醇脂肪酸酯、山梨糖醇
酐脂肪酸酯、蔗糖脂肪酸酯、大豆磷酯、乳酸单甘油酯、酒石酸单甘
油酯、琥珀酸单甘油酯等。 乳化剂的作用主要体现
在以下两点：一是改良面团作用：乳化剂使面筋蛋白 分子相互连接起来，
由小分子变大分子进而形成牢 固的面筋网络，使面筋蛋白互相作用形成复合物，提
高面筋的弹性和韧性；二是抗老化保鲜作用。乳化剂
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抗老化保鲜作用与直链淀粉和自身结构密切相关，
除与直链淀粉形成不溶性复合物而产生抗老化作用 外， 还直接影响面团中水分分布，
间接延缓老化。
还原剂
还原剂指能够降低面团筋力， 缩短面团和面时 间，
使面团具有良好可塑性和延伸性的一类化学物 质。
还原剂的作用与氧化剂相反，它的作用机制主
要是与二硫键反应，使蛋白质分子中的二硫键断裂，
转变为硫基，降低蛋白质交联度，蛋白质由大分子变
成小分子，降低了面团筋力、弹性和韧性，使面团具
有良好的可塑性和延伸性。常用的还原剂有L-半胱
氨酸、亚硫酸盐、蛋白酶。资料来源：观研天下整理

从小麦行业产业链上下游对比来看，从小麦到面粉再到工业化食品，按照品类转化加工
的复杂程度，行业毛利率逐步提升。整个行业的天花板仍然较高，围绕消费者品牌意识提升
和消费场景细分及专业化，企业成长和价值创造机会仍然显著。
小麦粉行业产业链 资料来源：观研天下整理

小麦粉是人们重要的主食原料及食品加工材料，消费量大、食用范围广。根据数据显示
，我国小麦粉产量有多下滑，从2016年15265.3万吨下降至2019年的8606.9万吨，较2018
年同比下降3.02%；2020年上半年我国小麦粉产量为3954.8万吨。
2016-2020年H1我国小麦粉产量及增速 数据来源：观研天下整理
一、 供应商的议价能力

我国小麦资源丰富，是列于稻谷之后的第三大主要粮食作物，近年来，我国小麦加工业
发展较快，品种结构得到调整和提升，区域布局更加趋于合理，产业化水平明显提高，市场
发展前景广阔。根据数据显示，2020年我国小麦种植面积为2338万公顷，较2019年同比下
降1.47%。
2014-2020年我国小麦种植面积及增速 数据来源：观研天下整理
       根据数据显示，2019年我国小麦产量为13425万吨，较2018年增加了65.4万吨。
2014-2020年我国小麦产量及增速 数据来源：观研天下整理

由于小麦产量也会在年度间呈现高低交替的规律，小麦粉价格也会随着小麦产量的波动
而波动。同时，由于小麦种植以较为分散的粗放经营状态为主，许多小麦粉企业抵御原料价
格波动风险的能力较弱，因此，小麦供应商议价能力较强。
二、 购买者的议价能力

随着人民生活水平的提高，市场对于小麦粉的需求量开始由“量”向“质”转移，2019年中
国小麦粉需求量为8604.8万吨，较2018年的8869.1万吨同比下降3%。
2013-2019年我国小麦粉需求量及增速 数据来源：观研天下整理
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我国小麦粉加工业已具备了一批规模大型化、生产控制自动化、产品产出率高和质量好
的技术装备，部分设备已达到或接近国际先进水平。市场缺口较小，导致购买者议价能力相
对较高。
三、 新进入者的威胁

根据数据显示，2014年我国企业注册量略有下降，自2015年开始注册量逐年升高。201
9年注册量达10年来最高，共新增1.39万家，同比增长19%。2020年注册量稍有回落，新增
1.32万家，同比下降5%。新进入者在给行业带来新活力的同时，可能会与现有企业存在原
材料与市场份额的竞争，最终导致行业中现有企业盈利水平降低，行业竞争更加激烈。
2015-2020年我国小麦粉行业相关企业注册量 数据来源：观研天下整理
四、 替代品的威胁

替代品是指两种产品存在相互竞争的销售关系，即一种产品销售的增加会减少另一种产
品的潜在销售量，反之亦然。小麦粉的替代品主要有大米、玉米、薯类等主食。如若大米、
玉米等产品价格下降，则会导致其需求量上升，而小麦粉产品销量下降，对小麦粉都有一定
的替代效果。
五、 同业竞争者的竞争程度

随着国内居民消费结构和健康意识的增强，优质高筋面粉需求增加，速冻类、油炸类、
蒸煮类乃至更好的糕点制品因顺应快节奏的现代生活，需求呈现增长态势。
我国部分小麦粉企业相关概述
企业名称
概述
金龙鱼
秉承诚信、创、品质服务的理念，致力做健康、科学的食用油。金龙鱼品牌坚守“温暖亲情
大家庭”的品牌诉求，专注粮油食品。产品涵盖了食用油、大米、面粉、挂面、杂粮、豆乳
、调味品、餐饮粮油等八大领域。
香满园
益海嘉里投资有限公司旗下知名的粮油品牌。主要产品有射阳米系列、岭南油粘米系列、东
北大米系列、爱和丝苗米系列、香满园小麦粉等。
金沙河
河北金沙河面业集团旗下品牌，创立于1996年。是河北省名牌产品，是一个专业从事面粉
和挂面生产的大型农产品加工品牌，产品以口感劲道爽滑著称。主要产品有为挂面、面粉、
面片等。
香雪
中粮集团与沈阳市粮食局投资组建的知名粮油品牌，隶属中粮集团。主打面粉、挂面等产品
，是北方规模较大的面粉及面制品加工品牌。
福临门
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1993年面市，是食用油行业的领军品牌，并积极研发产品。近年来连续推出黄金产地玉米
油、DHA藻油食用调和油等系列营养油油种。从初期的“健康口福代代传”，到今天所提倡的“
为健康打基础”，“健康”的概念不仅引导着产品研发和推广，更在一定程度上改变了国人的食
用油消费观念，真正使中国百姓的生活品质上了一个台阶。
利生
山东利生集团始创1995年，位于山东济宁高新技术产业开发区，是由山东利生食品集团有
限公司、山东利生集团成武食品有限公司、山东利生集团汶上面业有限公司、山东利生集团
深州面粉有限公司、河南利生面业有限公司等8家公司组成。拥有员工1280余名，5个生产
基地，3个收储基地，粮食收储能力20万吨，日处理小麦4600吨，日产挂面560吨，是集粮
食收储、加工、销售、物流于一体的大型集团企业。
新良
品牌1957年创立，隶属新乡市新良粮油加工有限责任公司。其产品包括面包专用粉、糕点
专用粉、蒸煮专用粉、工业专用粉装等烘焙品牌。
蒙清 MENG QING
包括粮食收购、销售；其他粮食加工品（谷物加工品、谷物碾磨加工品）生产、销售；食品
、蔬菜、饮料批发兼零售；水果和坚果加工销售；蜜饯制作、销售；食醋制造、销售；餐饮
服务；烟零售；食品添加剂销售；干果、成品糖、加工糖、调味品、蔬菜干制品包装、销售
；道路普通货物运输（以上项目凭许可证经营）；农作物种植、收购、销售；畜禽养殖、收
购、销售；水产养殖、收购、销售；农业科技研发、咨询、培训；会议会展服务；进出口业
务(法律、法规禁止经营的不得经营，不涉及国营贸易管理商品，涉及配额、许可证管理、
专项规定管理的商品按国家有关规定办理申请)；五金建材、纺织品、厨房设备、洗护用品
、日用品、文化用品、电子产品（不含卫星、电视、广播地面接收设备）、机械设备、家用
电器、工艺品、化工产品（不含有毒、危险、爆炸危险化学品及原料）的销售；物业管理、
物业咨询服务。内蒙古蒙清农业科技开发有限责任公司对外投资5家公司，具有1处分支机构
。
王后
1999年，王后面粉始创于加拿大，迄今为止，已被视为国内屈指可数的高品质、健康面粉
品牌。从诞生的那一刻起，王后面粉就立志生产天然、健康的烘培面粉，尤其在食品安全充
满危机与隐患的当下，我们依然把健康作为企业经营的最重要准则，这是我们对消费者、对
生命的尊重。如今，王后面粉的烘培产品因美味、营养、健康、高品质而著称，近乎完美的
味蕾感受，让每个享用过的消费者都赞不绝口。
帅奇
公司主要产品“帅奇牌”雪花粉系列、“帅奇牌”特一粉系列、“帅奇牌”特制粉系列、“帅奇牌”特
制小麦粉系列、“金漠磨牌”小麦粉系列、“光达牌”小麦粉系列等11个品种，面粉畅销全疆各
地，经销店覆盖全疆各地州市，其中“帅奇牌”小麦标准粉已出口周边国家，产品产销量100
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％。资料来源：观研天下整理
观研报告网发布的《2021年中国小麦粉行业分析报告-市场调研与盈利前景预测》涵盖

行业最新数据，市场热点，政策规划，竞争情报，市场前景预测，投资策略等内容。更辅以
大量直观的图表帮助本行业企业准确把握行业发展态势、市场商机动向、正确制定企业竞争
战略和投资策略。本报告依据国家统计局、海关总署和国家信息中心等渠道发布的权威数据
，以及我中心对本行业的实地调研，结合了行业所处的环境，从理论到实践、从宏观到微观
等多个角度进行市场调研分析。

行业报告是业内企业、相关投资公司及政府部门准确把握行业发展趋势，洞悉行业竞争
格局，规避经营和投资风险，制定正确竞争和投资战略决策的重要决策依据之一。本报告是
全面了解行业以及对本行业进行投资不可或缺的重要工具。观研天下是国内知名的行业信息
咨询机构，拥有资深的专家团队，多年来已经为上万家企业单位、咨询机构、金融机构、行
业协会、个人投资者等提供了专业的行业分析报告，客户涵盖了华为、中国石油、中国电信
、中国建筑、惠普、迪士尼等国内外行业领先企业，并得到了客户的广泛认可。

本研究报告数据主要采用国家统计数据，海关总署，问卷调查数据，商务部采集数据等
数据库。其中宏观经济数据主要来自国家统计局，部分行业统计数据主要来自国家统计局及
市场调研数据，企业数据主要来自于国家统计局规模企业统计数据库及证券交易所等，价格
数据主要来自于各类市场监测数据库。本研究报告采用的行业分析方法包括波特五力模型分
析法、SWOT分析法、PEST分析法，对行业进行全面的内外部环境分析，同时通过资深分
析师对目前国家经济形势的走势以及市场发展趋势和当前行业热点分析，预测行业未来的发
展方向、新兴热点、市场空间、技术趋势以及未来发展战略等。
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