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一、报告简介

观研报告网发布的《2017-2022年中国方便面市场动向调研及商业模式创新分析报告》涵盖
行业最新数据，市场热点，政策规划，竞争情报，市场前景预测，投资策略等内容。更辅以
大量直观的图表帮助本行业企业准确把握行业发展态势、市场商机动向、正确制定企业竞争
战略和投资策略。本报告依据国家统计局、海关总署和国家信息中心等渠道发布的权威数据
，以及我中心对本行业的实地调研，结合了行业所处的环境，从理论到实践、从宏观到微观
等多个角度进行市场调研分析。

官网地址：http://baogao.chinabaogao.com/shipin/290766290766.html

报告价格：电子版: 7200元    纸介版：7200元    电子和纸介版: 7500

订购电话: 400-007-6266 010-86223221

电子邮箱: sale@chinabaogao.com

联 系 人: 客服

特别说明：本PDF目录为计算机程序生成，格式美观性可能有欠缺；实际报告排版规则、美
观。
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二、报告目录及图表目录

        1方便面的制作原料

方便面的制作原料主要有面粉、食盐、食用碱等，为改善方便面产品的品质有时还会
加入一些改良剂如胶类、蛋白质等。其中，面粉是最主要原料，对其品质起着关键作用，食
盐和食用碱等辅料在赋予方便面风味的同时对方便的质构也有较大的影响。

        1.1基本原料

传统方便面以面粉为基本原料，面粉质量直接影响面团的质构，进而影响方便面的品
质。小麦粉面团流变学性质对所制备方便面品质的影响，发现面团形成时间和面团稳定性越
好，制成的方便面品质就越好，吸油率也越低。研究发现，面粉中的蛋白质含量和品质对方
便面吸油率影响最大，且两者呈负相关;淀粉凝胶的硬度、黏性和咀嚼性与方便面含油量呈
正相关，而糊化特性与之呈负相关。研究发现，蛋白质含量过低会导致方便面质量变差——
—不筋道、复水后易烂易断;蛋白质含量过高会导致面条色泽变暗，复水时间长，适口性差
，因此建议用湿面筋含量在31%～32%的面粉制作油炸方便面，原因是过高或过低的面筋含
量均不利于面团形成规则的网状结构从而影响方便面的外观、质构及吸油率等。因此，生产
方便面的最佳面粉是中等筋力的面粉，要求适中的筋力强度和较好的面团延伸性，面团操作
性好，炸制出的方便面气孔多而均匀、具有较好的外观及适口性。

        1.2加工辅料

方便面加工过程中常添加加工辅料以改善方便面的蒸煮品质和食用品质，提高感官质
量与储藏品质，使其更加符合消费者的需求。方便面加工辅料主要通过改善面团品质来影响
面条的质构、口感、风味、外观等品质，可分为无机盐类、强化面筋结构类、食用胶类、乳
化剂类等。

        1.2.1无机盐类

食盐与食用碱是方便面加工中2种基本加工配料，除赋予方便面风味外，也有强化面筋
结构而改善面团品质的作用。食盐能调节盐溶蛋白与碱溶蛋白在面筋形成中的作用从而改良
面团品质，适量的食盐(1%～2%)在赋予方便面风味的同时能够改善面团的品质。

食用碱是另一种在方便面制作过程中常用的配料，一般是NaCO3和K2CO3的混合物，
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用量少，但对方便面的加工以及最终产品品质有较大影响，原因是其对淀粉的胀润作用使淀
粉的凝胶点降低，更易α化。同时，碱可以使面筋弹性下降，面团可塑性增强，有利于面片
的压延及成型，用量一般在0.1%～0.2%，并需要尽可能使面团的pH值保持在7.5左右，过
量的碱性物质在油炸过程中会与油脂产生皂化反应，影响方便面的风味。

食用碱通常会配合使用复合磷酸盐，使面筋蛋白与淀粉形成稳定的复合体，减少淀粉
的溶出，增强面粉筋力。磷酸盐能对葡萄糖基团起“架桥作用”，使部分支链淀粉的碳链接长
，形成淀粉分子的交联，生成的交联淀粉耐高温蒸煮，即使在高温油炸时仍能保持淀粉胶体
的黏弹性，从而增强面条黏弹性。同时，复合磷酸盐还可以提高面条表面光洁度。原因是在
水溶液中与可溶性金属盐类络合生成复盐，防止金属离子沉淀造成产品外观粗糙的现象，还
可与蛋白质、果胶质等天然有机质形成胶体，使面条表面光滑、白嫩、细腻。

        1.2.2强化面筋结构类

方便面中常用蛋液、谷朊粉等天然蛋白质强化面筋结构从而改善面团品质。谷朊粉是
常用的面团结构改良剂，具有特殊的黏弹性和拉伸性。谷朊粉添加量一般为0.3%～0.8%，
添加过量会使面条由于蛋白质含量过高而不易熟化，引起面条夹生。尽管谷朊粉具有较高的
营养性与功能性，但其成本较高，可以考虑以蛋白质含量较高的天然谷物原料替代部分面粉
来提高方便面的蛋白质含量。除此之外，乳清蛋白以及大豆蛋白等一些天然的蛋白质可以增
加面条的筋道感，也是较好的面质改良剂。

        1.2.3食用胶体类

食用胶体具有提高面筋筋力、弹性、滑爽口感等功能，通过主链间氢键等非共价作用
力形成连续的三维凝胶网络结构，起类似面筋网络结构的功能，从而改善面团的加工品质及
流变学特性。此外，一些食用胶还能够降低油炸过程中的吸油量，如适量羧甲基纤维素钠能
够降低油炸方便面的吸油量。亲水胶体通过形成膜抵抗吸油从而减少了油炸过程中的吸油量
。常用于方便面的胶体改良剂主要有瓜尔豆胶、海藻酸钠、卡拉胶、魔芋胶、明胶、羧甲基
纤维素等，用量在0.1%～3%。

变性淀粉也是一种较好的方便面改良剂，有助于面制品形成均一、致密的网络结构而
改善面团加工性能。常用的有木薯淀粉、玉米淀粉、马铃薯淀粉和葛根淀粉等。研究发现，
乙酰化马铃薯淀粉能够改善蛋白含量较低的方便面品质，同时降低吸油率。虽然适量加入胶
体物质有助于改善方便面的面质及风味，但考虑到目前市场上消费者对于“零添加”食品的追
求，在保证面质符合标准的前提下应尽量减少胶体物质的添加。
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        1.2.4乳化剂类

酯类等乳化剂也是常见的方便面加工配料，主要用于改善面团流变学特性。乳化剂具
有亲水亲油性物质，其亲水基可以结合麦醇溶蛋白，亲油基可以结合麦谷蛋白，从而使面团
中的水分均匀分散，面筋蛋白质分子之间互相连接形成牢固的面筋网络，提高面团的弹性和
持水性，从而改善面团加工性能。常用的有分子蒸馏单甘脂、硬脂酰乳酸钠、硬脂酰乳酸钙
及甘油脂肪酸酯。分子蒸馏单甘酯能结合直链淀粉，有利于面条蒸煮成熟，并能改善其复水
性，提高柔软性。不同的乳化剂会影响人体对方便面中脂肪的吸收，但机理尚不清楚。

除了上述几类方便面加工辅料外，多糖也是目前研究较多的一种方便面加工辅料，研
究发现β-葡聚糖能够增强面团的稳定性，使面团具有更好的弹性及拉伸特性，以及降低方便
面的吸油率。此外，酶作为一种更安全高效的食品改良剂也逐渐被人们所重视。目前应用于
面条加工的酶制剂主要有淀粉酶、蛋白酶、谷氨酰胺转氨酶等。

        2方便面加工工艺

传统的方便面加工中经过油炸熟化，可以短时间内复水，烹调方便快捷，但含油量较
高。随着饮食观念的逐渐改变，人们越来越关注食品的健康与营养，非油炸方便面的研究也
随之兴起。非油炸方便面采用其他方式脱水熟化，含油量低于传统的油炸方便面，但复水性
有所下降且不再具有传统油炸方便面的油炸风味。

        2.1传统方便面加工工艺

传统油炸方便面生产工艺主要包括和面、碾压成片、切条、蒸制熟化、油炸、包装，
每一步工艺的操作参数对于产品品质都有重要的作用。采用超高温蒸汽熟化方便面对其质构
影响较小，对其抗断强度有一定的影响，150℃蒸制100s时强度最小，140℃蒸制133s强度
最高。以方便面吸油量、蒸煮品质和质构为指标，优化工艺为:原料混合时间为4min、面条
厚度为1.2mm、蒸制6.4min、油炸温度与时间分别为142℃和2min。

        2.2非油炸方便面加工工艺

非油炸方便面与传统油炸方便面加工工艺的不同主要在熟化与干燥上，因为不经过高
温油炸，非油炸方便面需要通过其他方式进行熟化与脱水干燥。与传统方便面相比，非油炸
方便面虽然含油量大大降低，但食用品质却未达到油炸方便面的水平，主要体现在复水性和
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口感上。目前，非油炸方便面的生产工艺多是采用含水量较低(一般低于36%)的湿粉团，制
成的面条中无法形成微小空穴，复水性远差于油炸方便面，此外，由于面条的含水量较低，
面条在蒸制过程中不能充分糊化，导致面条的熟化度较低。通过高温蒸汽快速干燥面条，能
使面条内的水分在高温下快速蒸发，如同油炸方便面一样，形成许多微小空穴，从而使方便
面具有较好复水性，但这种方法设备复杂，成本较高。综合以上因素，一种新的非油炸方便
面生产工艺流程:面粉→加水及辅料→一次搅拌→二次搅拌→糊化→预干→时效→制条→定量切条
→干燥→包装→成品。这一工艺在熟化过程中面条的含水量高达50%以上，充足的水分使面条
能够形成微小的孔洞，增加复水性，同时有利于淀粉更好的糊化。

图：各种小麦面粉及数皮营养成分 资料来源：公开资料，中国报告网整理
        3方便面质量评价体系

方便面的质量评价主要有三方面，即感官评定、蒸煮特性/复水性以及质构。其中，感
官评定是评价方便面品质的主要方法。目前，对于方便面品质的评价标准仍采用传统的感官
评定，根据SB/T10250—1995，可以从色泽、气味、形状、烹调性等方面对方便面进行评
定。

虽然国内外有关专家学者一直致力于研究客观的、标准化程度高的、简单易行的方法
对方便面品质进行鉴定，但目前还没有形成一个国际公认的客观、标准的方法。结合查阅得
到的方便面感官评价标准和评价方法。

表:方便面感官评价指标及评分标准
 
资料来源：公开资料，中国报告网整理
        5展望

方便面凭借方便快捷、价格合理、烹调简单等优势得到了极大发展，成为方便食品中
最重要的产品之一，韩国、印度尼西亚、越南和日本的人均方便面年消费量分别为70、63
、50和40包左右，我国人均消费量也在30包左右。随着方便面产业的蓬勃发展，其存在的
食品安全、食品健康等问题也逐渐成为研究热点。关于油脂和高温油炸食品的安全性，由高
温油炸带来的有害物质如丙烯酰胺对人体的潜在威胁、油炸介质中氧化聚合等复杂反应产物
对人体健康的不利影响等已经成为各国方便面生产技术所面临的挑战。

另外，油炸食品含油量较高，过量摄入可能引起肥胖等疾病从而对人体健康造成的危
害也是方便面研究中需要重视的问题。为使方便面成为一种较为健康的速食食品，降低其含
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油量，提高方便面的营养价值，建议可以从以下几个方面进行考虑:

(1)研究非油炸方便面的制作工艺，改进非油炸方便面的品质。目前，虽然有较多关于
非油炸方便面工艺技术的研究，但应用于大规模的工业化生产还需要对其工艺及设备做进一
步的改善，以解决存在的风味品质较差、复水时间较长等缺陷。

(2)改进加工工艺。关于方便面的工艺报道较多，其中一些研究表明，通过调整加工工
艺能够降低方便面的含油量及丙烯酰胺含量，但目前大部分还处于实验室阶段，应用于实际
的工业生产还需要进一步的研究。

(3)健全质量管理控制和标准体系。对于方便面质量的评价不仅要采用感观评价如面条
色泽、表现状态、适口性、软硬度等来进行，同时应当将面条的评价值结合仪器检测来加以
规范化。目前，方便面的标准和检测还停留在质量、水分、含油、酸价、过氧化值等基本指
标的检测上，而对方便面的烹调特性分析指标和嗜好性评价指标缺乏完整及标准的评价体系
。

对不同风味方便面及部分新型方便面的质量评价更是存在着盲区，有待进一步规范。(4
)调整加工配料。目前对于方便面的研究多围绕着改善加工工艺、表面涂膜技术、添加改良
剂等方面来提高方便面的质量品质(主要为降低方便面中脂肪含量)，而从方便面最主要的原
料———面粉入手去探索改善方便面品质方法的研究还较少。近年来，全谷物食品正逐渐成
为国内外的一个研究热点，而以整粒小麦研磨而成的全麦粉为主要原料的全麦食品作为营养
丰富且食用普遍的一类全谷物食品近年来迅速发展，已经开发出许多产品如全麦饼干、全麦
面包、全麦馒头以及全麦面条等并投入市场。当沙琪玛原料中75%的面粉被全麦粉取代时，
其油炸条的脂肪含量降低了24.5%。但尚未有研究使用全麦粉来生产方便面的报道，因此，
全麦方便面的开发也可能成为方便面工业发展的一个新方向。

中国报告网发布的《2017-2022年中国方便面市场动向调研及商业模式创新分析报告》
内容严谨、数据翔实，更辅以大量直观的图表帮助本行业企业准确把握行业发展动向、市场
前景、正确制定企业竞争战略和投资策略。本报告依据国家统计局、海关总署和国家信息中
心等渠道发布的权威数据，以及我中心对本行业的实地调研，结合了行业所处的环境，从理
论到实践、从宏观到微观等多个角度进行市场调研分析。它是业内企业、相关投资公司及政
府部门准确把握行业发展趋势，洞悉行业竞争格局，规避经营和投资风险，制定正确竞争和
投资战略决策的重要决策依据之一。本报告是全面了解行业以及对本行业进行投资不可或缺
的重要工具。

本研究报告数据主要采用国家统计数据，海关总署，问卷调查数据，商务部采集数据
等数据库。其中宏观经济数据主要来自国家统计局，部分行业统计数据主要来自国家统计局
及市场调研数据，企业数据主要来自于国统计局规模企业统计数据库及证券交易所等，价格
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数据主要来自于各类市场监测数据库。

第一章：方便面行业发展综述
1.1方便面行业定义及分类
1.1.1行业概念及定义
1.1.2行业主要产品大类
1.2方便面行业统计标准
1.2.1方便面行业统计部门和统计口径
1.2.2方便面行业统计方法
1.2.3方便面行业数据种类
1.3方便面行业上游产业链分析
1.3.1小麦市场分析
（1）小麦供需情况
（2）小麦价格走势
1.3.2面粉市场分析
（1）面粉供需情况
（2）面粉价格走势
1.3.3棕榈油市场分析
（1）棕榈油进口情况
（2）棕榈油价格走势
1.3.4淀粉市场分析
（1）淀粉供需情况
（2）淀粉价格走势
1.3.5生产加工设备分析

第二章：以来方便面行业发展状况分析
2.1中国方便面行业发展状况分析
2.1.1中国方便面行业发展总体概况
2.1.2中国方便面行业发展主要特点
2.1.3方便面行业经营情况分析
（1）方便面行业经营效益分析
（2）方便面行业盈利能力分析
（3）方便面行业营运能力分析
（4）方便面行业偿债能力分析
（5）方便面行业发展能力分析
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2.2以来方便面行业经济指标分析
2.2.1方便面行业经济效益主要影响因素
2.2.2以来方便面行业经济指标分析
2.2.3以来不同规模企业经济指标分析
2.2.4以来不同性质企业经济指标分析
2.2.5以来不同地区企业经济指标分析
2.3以来方便面行业产销情况分析
2.3.1以来全国方便面行业供给情况分析
（1）以来全国方便面行业总产值分析
（2）以来全国方便面行业产成品分析
2.3.2以来各地区方便面行业供给情况分析
（1）以来总产值排名前10个地区分析
（2）以来产成品排名前10个地区分析
2.3.3以来全国方便面行业需求情况分析
（1）以来全国方便面行业销售产值分析
（2）以来全国方便面行业销售收入分析
2.3.4以来各地区方便面行业需求情况分析
（1）以来销售产值排名前10个地区分析
（2）以来销售收入排名前10个地区分析
2.3.5以来全国方便面行业产销率分析
2.4方便面行业运营状况分析
2.4.1产业规模分析
2.4.2资本/劳动密集度分析
2.4.3方便面行业产销分析
2.4.4成本费用结构分析
2.4.5方便面行业盈亏分析

第三章：方便面行业市场环境分析
3.1方便面行业政策环境
3.1.1行业相关政策动向
3.1.2行业发展规划分析
3.2方便面行业经济环境
3.2.1国家宏观经济环境
3.2.2行业宏观经济环境
3.3方便面行业安全问题
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3.3.1方便面含铅问题
3.3.2非油炸方便面含丙毒问题
3.3.3方便面调料包辐照问题
3.4方便面行业消费环境
3.4.1行业消费特征分析
3.4.2行业消费趋势分析

第四章：方便面行业市场竞争状况分析
4.1行业总体竞争状况分析
4.2国际市场竞争状况分析
4.2.1国际方便面市场发展状况
（1）美国方便食品市场发展状况
（2）韩国方便面市场发展状况
（3）日本方便面市场发展状况
4.2.2国际方便面市场竞争状况分析
4.2.3国际方便面市场发展趋势分析
4.2.4跨国公司在中国市场的投资布局
（1）日本日清食品株式会社
（2）韩国农心株式会社
（3）康师傅控股有限公司
（4）统一企业集团
4.2.5跨国公司在中国的竞争策略分析
4.3国内市场竞争状况分析
4.3.1国内方便面行业市场规模
4.3.2国内方便面行业集中度
（1）行业销售集中度分析
（2）行业资产集中度分析
（3）行业利润集中度分析
4.3.3国内方便面行业竞争格局
（1）两个分类阶层
（2）三大主流军团
（3）四家领先企业
4.4行业不同经济类型企业特征分析
4.4.1不同经济类型企业特征情况
4.4.2行业经济类型集中度分析
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第五章：方便面行业主要产品分析
5.1行业主要产品市场分析
5.1.1方便面市场分析
5.1.2方便粉丝市场分析
5.1.3方便米线市场分析
5.1.4方便挂面市场分析
5.2方便面与方便粉丝比较分析
5.2.1发展速度比较分析
5.2.2成长速度比较分析
5.2.3市场状况比较分析
5.2.4质量总体感知比较分析
5.3方便面生产工艺分析
5.3.1方便面生产工艺分析
（1）油炸方便面生产工艺
（2）免油炸方便面生产工艺
5.3.2不同工艺生产面体市场分析
（1）油炸面体市场分析
（2）非油炸面体市场分析
5.4方便面产品营销策略分析
5.4.1方便面广告营销策略
5.4.2方便面销售渠道分析
5.4.3方便面促销策略分析
5.4.4方便面典型营销案例

第六章：方便面行业重点区域市场分析
6.1行业总体区域结构特征分析
6.1.1行业区域结构总体特征
6.1.2行业区域集中度分析
6.1.3行业区域分布特点分析
6.1.4行业规模指标区域分布分析
6.1.5行业效益指标区域分布分析
6.1.6行业企业数的区域分布分析
6.2河南省方便面行业发展分析及预测
6.2.1河南省方便面在行业中的地位变化
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6.2.2河南省方便面行业经济运行状况分析
6.2.3河南省方便面行业企业分析
6.2.4河南省方便面行业发展趋势预测
6.3广东省方便面行业发展分析及预测
6.3.1广东省方便面在行业中的地位变化
6.3.2广东省方便面行业经济运行状况分析
6.3.3广东省方便面行业企业分析
6.3.4广东省方便面行业发展趋势预测
6.4浙江省方便面行业发展分析及预测
6.4.1浙江省方便面在行业中的地位变化
6.4.2浙江省方便面行业经济运行状况分析
6.4.3浙江省方便面行业企业分析
6.4.4浙江省方便面行业发展趋势预测
6.5河北省方便面行业发展分析及预测
6.5.1河北省方便面在行业中的地位变化
6.5.2河北省方便面行业经济运行状况分析
6.5.3河北省方便面行业企业分析
6.5.4河北省方便面行业发展趋势预测
6.6辽宁省方便面行业发展分析及预测
6.6.1辽宁省方便面在行业中的地位变化
6.6.2辽宁省方便面行业经济运行状况分析
6.6.3辽宁省方便面行业企业分析
6.6.4辽宁省方便面行业发展趋势预测
6.7山东省方便面行业发展分析及预测
6.7.1山东省方便面在行业中的地位变化
6.7.2山东省方便面行业经济运行状况分析
6.7.3山东省方便面行业企业分析
6.7.4山东省方便面行业发展趋势预测
6.8江苏省方便面行业发展分析及预测
6.8.1江苏省方便面在行业中的地位变化
6.8.2江苏省方便面行业经济运行状况分析
6.8.3江苏省方便面行业企业分析
6.8.4江苏省方便面行业发展趋势预测
6.9安徽省方便面行业发展分析及预测
6.9.1安徽省方便面在行业中的地位变化
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6.9.2安徽省方便面行业经济运行状况分析
6.9.3安徽省方便面行业企业分析
6.9.4安徽省方便面行业发展趋势预测
6.10天津市方便面行业发展分析及预测
6.10.1天津市方便面在行业中的地位变化
6.10.2天津市方便面行业经济运行状况分析
6.10.3天津市方便面行业企业分析
6.10.4天津市方便面行业发展趋势预测
6.11湖南省方便面行业发展分析及预测
6.11.1湖南省方便面在行业中的地位变化
6.11.2湖南省方便面行业经济运行状况分析
6.11.3湖南省方便面行业企业分析
6.11.4湖南省方便面行业发展趋势预测
6.12四川省方便面行业发展分析及预测
6.12.1四川省方便面在行业中的地位变化
6.12.2四川省方便面行业经济运行状况分析
6.12.3四川省方便面行业企业分析
6.12.4四川省方便面行业发展趋势预测

第七章：方便面行业进出口市场分析
7.1方便面行业进出口状况综述
7.2方便面行业出口市场分析
7.2.1行业出口市场总体状况
7.2.2行业出口产品结构特征
7.2.3行业出口重点企业分析
7.2.4行业出口企业类型特征
7.2.5行业出口运输方式特征
7.2.6行业出口地区分布特征
7.2.7行业出口贸易方式特征
7.2.8行业出口国别分布特征
7.3方便面行业进口市场分析
7.3.1行业进口市场总体状况
7.3.2行业进口产品结构特征
7.3.3行业进口重点企业分析
7.3.4行业进口企业类型特征
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7.3.5行业进口运输方式特征
7.3.6行业进口贸易方式特征
7.3.7行业进口地区分布特征
7.3.8行业进口国国别分布特征
7.4方便面行业进出口前景及建议
7.4.1方便面行业出口前景及建议
7.4.2方便面行业进口前景及建议

第八章：方便面行业主要企业生产经营分析
8.1方便面企业发展总体状况分析
8.1.1方便面行业企业规模
8.1.2方便面行业工业产值状况
8.1.3方便面行业销售收入和利润
8.1.4主要方便面企业创新能力分析
8.2方便面行业领先企业个案分析
8.2.1河南省南街村集团有限公司经营情况分析
（1）企业概况
（2）主营业务情况分析
（3）公司运营情况分析
（4）公司优劣势分析
8.2.2今麦郎食品有限公司经营情况分析
（1）企业概况
（2）主营业务情况分析
（3）公司运营情况分析
（4）公司优劣势分析
8.2.3杭州顶益食品有限公司经营情况分析
（1）企业概况
（2）主营业务情况分析
（3）公司运营情况分析
（4）公司优劣势分析
8.2.4天津顶益国际食品有限公司经营情况分析
（1）企业概况
（2）主营业务情况分析
（3）公司运营情况分析
（4）公司优劣势分析
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8.2.5华龙日清食品有限公司经营情况分析
（1）企业概况
（2）主营业务情况分析
（3）公司运营情况分析
（4）公司优劣势分析
8.2.6河南斯美特食品有限公司经营情况分析
（1）企业概况
（2）主营业务情况分析
（3）公司运营情况分析
（4）公司优劣势分析
8.2.7广州统一企业有限公司经营情况分析
（1）企业概况
（2）主营业务情况分析
（3）公司运营情况分析
（4）公司优劣势分析
8.2.8河北三太子实业集团有限公司经营情况分析
（1）企业概况
（2）主营业务情况分析
（3）公司运营情况分析
（4）公司优劣势分析
8.2.9河南省科迪食品集团股份有限公司经营情况分析
（1）企业概况
（2）主营业务情况分析
（3）公司运营情况分析
（4）公司优劣势分析
8.2.10郑州金苑面业有限公司经营情况分析
（1）企业概况
（2）主营业务情况分析
（3）公司运营情况分析
（4）公司优劣势分析
8.2.11成都统一企业食品有限公司经营情况分析
（1）企业概况
（2）主营业务情况分析
（3）公司运营情况分析
（4）公司优劣势分析
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8.2.12青援食品有限公司经营情况分析
（1）企业概况
（2）主营业务情况分析
（3）公司运营情况分析
（4）公司优劣势分析
8.2.13武汉统一企业食品有限公司经营情况分析
（1）企业概况
（2）主营业务情况分析
（3）公司运营情况分析
（4）公司优劣势分析
8.2.14重庆顶益食品有限公司经营情况分析
（1）企业概况
（2）主营业务情况分析
（3）公司运营情况分析
（4）公司优劣势分析
8.2.15康师傅（杭州）方便食品有限公司经营情况分析
（1）企业概况
（2）主营业务情况分析
（3）公司运营情况分析
（4）公司优劣势分析
8.2.16武汉顶益食品有限公司经营情况分析
（1）企业概况
（2）主营业务情况分析
（3）公司运营情况分析
（4）公司优劣势分析
8.2.17华龙日清（沈阳）食品有限公司经营情况分析
（1）企业概况
（2）主营业务情况分析
（3）公司运营情况分析
（4）公司优劣势分析
8.2.18河南省正龙食品有限公司湖南分公司经营情况分析
（1）企业概况
（2）主营业务情况分析
（3）公司运营情况分析
（4）公司优劣势分析



观研报告网 www.chinabaogao.com

8.2.19白象食品集团经营情况分析
（1）企业概况
（2）主营业务情况分析
（3）公司运营情况分析
（4）公司优劣势分析
8.2.20哈尔滨顶益食品有限公司经营情况分析
（1）企业概况
（2）主营业务情况分析
（3）公司运营情况分析
（4）公司优劣势分析
8.2.21合肥统一企业有限公司经营情况分析
（1）企业概况
（2）主营业务情况分析
（3）公司运营情况分析
（4）公司优劣势分析
8.2.22眉山福满多食品有限公司经营情况分析
（1）企业概况
（2）主营业务情况分析
（3）公司运营情况分析
（4）公司优劣势分析
8.2.23西安顶益食品有限公司经营情况分析
（1）企业概况
（2）主营业务情况分析
（3）公司运营情况分析
（4）公司优劣势分析
8.2.24郑州海嘉食品有限公司经营情况分析
（1）企业概况
（2）主营业务情况分析
（3）公司运营情况分析
（4）公司优劣势分析
8.2.25沈阳顶益食品有限公司经营情况分析
（1）企业概况
（2）主营业务情况分析
（3）公司运营情况分析
（4）公司优劣势分析
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8.2.26郑州统一企业有限公司经营情况分析
（1）企业概况
（2）主营业务情况分析
（3）公司运营情况分析
（4）公司优劣势分析
8.2.27广州顶益食品有限公司经营情况分析
（1）企业概况
（2）主营业务情况分析
（3）公司运营情况分析
（4）公司优劣势分析
8.2.28安徽新锦丰企业投资集团有限公司经营情况分析
（1）企业概况
（2）主营业务情况分析
（3）公司运营情况分析
（4）公司优劣势分析
8.2.29山东白象食品有限公司经营情况分析
（1）企业概况
（2）主营业务情况分析
（3）公司运营情况分析
（4）公司优劣势分析
8.2.30青岛顶益食品有限公司经营情况分析
（1）企业概况
（2）主营业务情况分析
（3）公司运营情况分析
（4）公司优劣势分析

第九章：方便面行业发展趋势分析与预测
9.1中国方便面市场趋势及前景
9.1.1方便面市场发展趋势分析
9.1.2方便面市场发展前景预测
9.2中国方便面行业盈利模式
9.2.1方便面行业盈利模式分析
9.2.2方便面行业盈利因素分析
9.3中国方便面行业投资建议
9.3.1方便面行业投资风险分析
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9.3.2方便面行业投资机会分析
9.3.3方便面行业投资建议

第十章：金融危机对方便面行业的影响分析
10.1金融危机对中国经济的影响
10.1.1中国经济发展情况
10.1.2金融危机对实体经济影响分析
10.1.3中国经济发展走势预测
10.1.4国际金融危机下的中国经济应对策略
10.2金融危机对方便面行业发展的影响
10.2.1金融危机与方便面行业的关系
10.2.2金融危机对方便面行业的影响
10.2.3金融危机对方便面相关行业的影响
10.3金融危机下方便面行业的发展机遇与风险
10.3.1金融危机下方便面行业的发展机遇
10.3.2金融危机下方便面行业的市场风险
10.3.3中国方便面行业应对金融危机的主要策略
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